
PLAN TURNUSÓW DOKSZTAŁCANIA TEORETYCZNEGO MŁODOCIANYCH PRACOWNIKÓW  

REALIZOWANYCH W TERMINIE 02.03.2026 – 27.03.2026 

 

Stolarz I 
02.03.2026 -27.03.2026r.  

Sala konferencyjna 

Lp. Godz. Poniedziałek  Wtorek Środa Czwartek  Piątek  

1 7:55- 8:40 
Rysunek techniczny i 
konstrukcje  

Technologia i 
materiałoznawstwo  Maszyny i urządzenia  

Rysunek techniczny i 
konstrukcje  

Technologia i 
materiałoznawstwo  

2 8:45- 9:30 
Rysunek techniczny i 
konstrukcje  

Technologia i 
materiałoznawstwo  Maszyny i urządzenia  

Rysunek techniczny i 
konstrukcje  

Technologia i 
materiałoznawstwo  

3 
9:35-
10:20 Maszyny i urządzenia  

Technologia i 
materiałoznawstwo  

Technologia i 
materiałoznawstwo  

Technologia i 
materiałoznawstwo  

Technologia i 
materiałoznawstwo  

4 
10:35-
11:20 Maszyny i urządzenia  Maszyny i urządzenia  

Technologia i 
materiałoznawstwo  

Technologia i 
materiałoznawstwo  

Technologia i 
materiałoznawstwo  

5 
11:25-
12:10 

Technologia i 
materiałoznawstwo  Maszyny i urządzenia  

Technologia i 
materiałoznawstwo  

Bezpieczeństwo i higiena 
pracy  

Rysunek techniczny i 
konstrukcje  

6 
12:15-
13:00 

Technologia i 
materiałoznawstwo  

Bezpieczeństwo i higiena 
pracy  

Technologia i 
materiałoznawstwo  

Bezpieczeństwo i higiena 
pracy  

Rysunek techniczny i 
konstrukcje  

7 
13:10-
13:55 

Technologia i 
materiałoznawstwo  

Bezpieczeństwo i higiena 
pracy  

  Bezpieczeństwo i higiena 
pracy  

8 
14:00-
14:45 

    Bezpieczeństwo i higiena 
pracy  

 

 

 



Fryzjer I 
02.03.2026 -27.03.2026r.  
Sala 32 – budynek szkoły 

Lp. Godz. Poniedziałek  Wtorek Środa Czwartek  Piątek  

1 7:55- 8:40 

Bezpieczeństwo i higiena pracy 
BW Podstawy fryzjerstwa Podstawy fryzjerstwa 

Technologia 
fryzjerstwa Technologia fryzjerstwa 

2 8:45- 9:30 

Bezpieczeństwo i higiena pracy 
BW Podstawy fryzjerstwa Podstawy fryzjerstwa 

Technologia 
fryzjerstwa Technologia fryzjerstwa 

3 9:35-10:20 Podstawy fryzjerstwa Podstawy fryzjerstwa 

Bezpieczeństwo i higiena pracy 
BW 

Technologia 
fryzjerstwa Technologia fryzjerstwa 

4 
10:35-
11:20 Podstawy fryzjerstwa 

Technologia 
fryzjerstwa 

Bezpieczeństwo i higiena pracy 
BW Technologia 

fryzjerstwa Technologia fryzjerstwa 

5 
11:25-
12:10 Podstawy fryzjerstwa 

Technologia 
fryzjerstwa Technologia fryzjerstwa 

Technologia 
fryzjerstwa Technologia fryzjerstwa 

6 
12:15-
13:00 Technologia fryzjerstwa 

Technologia 
fryzjerstwa Technologia fryzjerstwa Podstawy fryzjerstwa 

Bezpieczeństwo i higiena pracy 
BW 

7 
13:10-
13:55  

Technologia 
fryzjerstwa Technologia fryzjerstwa Podstawy fryzjerstwa 

Bezpieczeństwo i higiena pracy 
BW 

 

 

 

 

 

 



Elektryk III 
02.03.2026 -27.03.2026r.  

Plan na I tydzień 
Sala 35 

Lp. Godz. Poniedziałek  Wtorek Środa Czwartek  Piątek  
1 7:55- 8:40   Urządzenia elektryczne RF Maszyny elektryczne BP  

2 8:45- 9:30   Urządzenia elektryczne RF Maszyny elektryczne BP  
3 9:35-10:20   Urządzenia elektryczne RF Maszyny elektryczne BP  

4 10:35-11:20   Maszyny elektryczne BP Urządzenia elektryczne RF  

5 11:25-12:10  Instalacje elektryczne PO Maszyny elektryczne BP Instalacje elektryczne PO  
6 12:15-13:00 Język obcy zawodowy EU Instalacje elektryczne PO Maszyny elektryczne BP Instalacje elektryczne PO Urządzenia elektryczne RF 
7 13:10-13:55 Instalacje elektryczne PO Instalacje elektryczne PO Maszyny elektryczne BP Instalacje elektryczne PO Urządzenia elektryczne RF 
8 14:00-14:45 Instalacje elektryczne PO Instalacje elektryczne PO Maszyny elektryczne BP Instalacje elektryczne PO Urządzenia elektryczne RF 
9 14:50-15:35 Instalacje elektryczne PO Instalacje elektryczne PO  Język obcy zawodowy EU Język obcy zawodowy EU 

10 15:40-16:25 Instalacje elektryczne PO Instalacje elektryczne PO  Język obcy zawodowy EU Język obcy zawodowy EU 
 

Plan na II - IV tydzień 

       
Lp. Godz. Poniedziałek  Wtorek Środa Czwartek  Piątek  

1 7:55- 8:40      

2 8:45- 9:30    Instalacje elektryczne  

3 9:35-10:20    Instalacje elektryczne PO  

4 10:35-11:20    Urządzenia elektryczne RF  

5 11:25-12:10 Instalacje elektryczne PO Instalacje elektryczne PO  Instalacje elektryczne PO  
6 12:15-13:00 Język obcy zawodowy EU Instalacje elektryczne PO  Instalacje elektryczne PO Urządzenia elektryczne RF 
7 13:10-13:55 Instalacje elektryczne PO Instalacje elektryczne PO Maszyny elektryczne RF Instalacje elektryczne PO Urządzenia elektryczne RF 
8 14:00-14:45 Instalacje elektryczne PO Instalacje elektryczne PO Maszyny elektryczne RF Instalacje elektryczne PO Urządzenia elektryczne RF 
9 14:50-15:35 Maszyny elektryczne RF Instalacje elektryczne PO Maszyny elektryczne RF Język obcy zawodowy EU Język obcy zawodowy EU 

10 15:40-16:25 Maszyny elektryczne RF Instalacje elektryczne PO Maszyny elektryczne RF Język obcy zawodowy EU Język obcy zawodowy EU 

11 16.30 – 17.15 Maszyny elektryczne RF Instalacje elektryczne PO Urządzenia elektryczne RF   

    Urządzenia elektryczne RF   

    Urządzenia elektryczne RF   



    Urządzenia elektryczne RF   

 

Sprzedawca II 
02.03.2026 -27.03.2026r.  

1 i 2 
tydzien 

Godz. Poniedziałek  Sala Wtorek Sala Środa Sala Czwartek  Sala Piątek  Sala 

1 
7:55- 
8:40     

Organizowanie sprzedaży 
towarów ML 22  4CKZ 

  

2 
8:45- 
9:30     

Organizowanie sprzedaży 
towarów ML 22 

Organizowanie sprzedaży 
towarów JC 

4CKZ   

3 
9:35-
10:20 

Organizowanie sprzedaży 
towarów ML 22   

Organizowanie sprzedaży 
towarów ML 21 

Organizowanie sprzedaży 
towarów JC 

4CKZ   

4 
10:35-
11:20 

Organizowanie sprzedaży 
towarów ML 22   

Organizowanie sprzedaży 
towarów ML 21 

Organizowanie sprzedaży 
towarów JC 

4CKZ 
Organizowanie sprzedaży 
towarów ML 

22 

5 
11:25-
12:10 

Organizowanie sprzedaży 
towarów ML 35   Właściwości towarów RC 27 

Organizowanie sprzedaży 
towarów ML 4CKZ Właściwości towarów RC 

27 

6 
12:15-
13:00 Właściwości towarów RC 27 

Właściwości 
towarów RC 27 Właściwości towarów RC 27 Właściwości towarów RC 27 

Język obcy zawodowy 
AD 

37 

7 
13:10-
13:55 

Organizowanie sprzedaży 
towarów JC 32 

Język obcy 
zawodowy AD 37 Właściwości towarów RC 27 

Język obcy zawodowy 
AD 27 Właściwości towarów RC 

27 

8 
14:00-
14:45 

Organizowanie sprzedaży 
towarów JC 32 

Język obcy 
zawodowy AD 37     

Organizowanie sprzedaży 
towarów JC 

27 

9 
14:50-
15:35 Obsługa Klientów AR 26 

Obsługa Klientów 
AR 26     

Organizowanie sprzedaży 
towarów JC 

27 

10 
15:40-
16:25 Obsługa Klientów AR 26 

Obsługa Klientów 
AR 26   

  
 

 

11 
16.30 – 
17.15 Obsługa Klientów AR 26 

Obsługa Klientów 
AR 26   

  
 

 



 
 

Piekarz III 
02.03.2026 -27.03.2026r. 

Sala 4 CKZ 

Lp. Godz. Poniedziałek  Wtorek Środa Czwartek  Piątek  

1 7:55- 8:40 
J. angielski – B.B.  Technologie produkcji 

piekarskiej – J.Ł. 
 Technologie produkcji 

piekarskiej – E.CH. 

2 8:45- 9:30 

Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

 Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

 Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

3 
9:35-
10:20 

Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

 Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

 Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

4 
10:35-
11:20 

J. angielski – B.B.  Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

 Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

5 
11:25-
12:10 

Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

 Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

 Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

6 
12:15-
13:00 

Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

 J. angielski – B.B.  Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

7 
13:10-
13:55 

Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

8 
14:00-
14:45 

Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

J. angielski – B.B. 

9 
14:50-
15:35 

J. angielski – B.B. Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

J. angielski – B.B. Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

 

10 
15:40-
16:25 

 Technologie produkcji 
piekarskiej – J.Ł. 

 Technologie produkcji 
piekarskiej – E.CH. 

 

 


